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A comida tem poder. 

De unir pessoas. De cultivar tradições. 
De transformar momentos em memórias.

É com esta missão que cada produto
Ave Serra é criado com excelência. Está em 
nossa essência proporcionar praticidade, 
sem abrir mão da origem, do frescor e do 
sabor que remete à cozinha de casa.

Somos uma marca da Granja Pinheiros.
Temos mais de quatro décadas de 
tradição, levando do campo à sua mesa o 
mais alto padrão de qualidade em todos 
os produtos Ave Serra.

Afinal, comer bem faz bem.

quem
somos
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há mais de 40 anos produzimos com o mais 
alto padrão de qualidade.

Levamos à mesa do consumidor: sabor, 
excelência e confiança em cada produto 
Ave Serra.

A Ave Serra faz bem com inspeção de ponta 
a ponta, garantindo segurança em todos os 
processos de produção.

Faz bem ao manter o compromisso com 
frangos criados sem hormônios, como 
determina a legislação brasileira.

Cada produto presente neste catálogo 
carrega:
a tradição da Granja Pinheiros, 
o cuidado da Ave Serra 
e o reconhecimento da AGAS, que nos 
elegeu, por cinco anos consecutivos, como 
Melhor Fornecedor na categoria Frango 
no prêmio Carrinho AGAS.

Quando comer bem faz bem, lembre-se: 
Ave Serra.

para voce

comer bem,

^

2024

2023

2022

2021

2019
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Com bom humor, autenticidade, carisma
e uma linguagem próxima ao público,
a Ave Serra ganha ainda mais força
com Duda Garbi. 
 
Presente em nossas ações de merchandising 
em seu programa “Um Assado para...” e nas 
estratégias de marketing digital, Duda Garbi 
construiu uma forte conexão com as diversas 
personas da Ave Serra, ganhando, assim, sua 
“promoção” a nosso garoto-propaganda! 
 
Dos conteúdos às gôndolas, Duda inicia esta 
nova fase com o lançamento da Linha de 
Empanados Ave Serra, marcando presença junto 
às famílias e aos apaixonados por empanados.

duda
garbi
O nosso garoto-propaganda
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Vai bem em qualquer ocasião.
Combina com qualquer refeição.

linha

empanados
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Linha

CORTES
INTEGROS

Sabor inigualável
que vai bem.
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Filezinho de

Sassami
Empanado

Código do Produto: 829
EAN13: 7898475357810
DUN14: 17898475357817
Número do Processo: 1056/3300
Validade: 180 dias

Descrição: Carne de frango 
temperada pré-frita cozida congelada 
(FILEZINHO - SASSAMI EMPANADO)

Matéria-prima: Filezinho Sassami 

Linha

CORTES

INTEGROS

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 8,400 kg 12 unidades

Peso embalagem
primária
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Linha

happy
hour
Em qualquer ocasião

 vai bem.
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Código do Produto: 830
EAN13: 7898475357827
DUN14: 17898475357824
Número do Processo: 1055/3300
Validade: 180 dias

Descrição: Empanado de frango 
temperado pré-frito cozido congelado 
(CROCANTE EMPANADO)

Crocante

Empanado

Linha

happy
hour

Matéria-prima: Filé de Peito, Pele de 
frango, Coxa e Sobrecoxa

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

275g 4,950 kg 18 unidades

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Peso embalagem
primária
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Código do Produto: 831
EAN13: 7898475357834
DUN14: 17898475357831
Número do Processo: 1053/3300
Validade: 180 dias

Descrição: Empanado de frango 
temperado pré-frito cozido congelado 
(TIRINHA EMPANADA)

Tirinha

Empanada

Linha

happy
hour

Matéria-prima: Filé de Peito, Pele de 
frango e CMS

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

275g 4,950 kg 18 unidades

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Peso embalagem
primária
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Crocância e suculência 
que vai bem.

FAST
Linha
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Código do Produto: 832
EAN13: 7898475357841
DUN14: 17898475357848
Número do Processo: 1055/3300
Validade: 180 dias

Descrição: Empanado de frango 
temperado pré-frito cozido congelado 
(CHICKEN EMPANADO)

Chicken

Empanado

FAST
Linha

Matéria-prima: Peito de Frango, Pele 
de Frango e CMS Branco

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

275g 4,950 kg 18 unidades

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Peso embalagem
primária
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Código do Produto: 833
EAN13: 7898475357858
DUN14:  17898475357855
Número do Processo: 1054/3300
Validade: 180 dias

Descrição: Empanado de frango 
temperado pré-frito cozido congelado 
(STEAK EMPANADO)

Steak

Empanado

FAST
Linha

Matéria-prima: CMS branco e Pele de 
frango

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

100g 6,000kg 60 unidades

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Peso embalagem
primária
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Deliciosamente pronta 
em minutos. Hummm!

linha

AIR FRYER
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Temperados com ingredientes naturais, 
como cebola, alho e pimenta, os produtos 
da Linha Air Fryer garantem máxima 
suculência, frescor e praticidade.

Congelados um a um, seu preparo é rápido 
e prático. Basta colocar na air fryer e 
saborear o melhor dos produtos Ave Serra.
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Resumo para
apresentação rápida 

Apresentação 
comercial e logística:

Benefícios que devem ser destacados para o cliente
(varejo ou food service):

A linha Air Fryer da Ave Serra é pioneira no 
mercado com cortes de frango temperados, 
congelados individualmente, prontos para ir 
direto à Air Fryer. Com 8 opções de cortes e 
embalagens de 600g, tem visual chamativo, 
ótimo giro e excelente apelo para consumidores 
que buscam rapidez e sabor no dia a dia.

Pacotes padronizados de 600g: Quantidade ideal para 
lares com 2 a 3 pessoas e também para porcionamento em 
marmitarias e refeições rápidas.

Caixa com 18 pacotes (10,8kg): Excelente custo-benefício 
logístico, com giro rápido e reposição otimizada.

Visual moderno, com identidade visual exclusiva
e chamativa:
Embalagem com destaque para a Air Fryer e cor diferenciada 
(roxo e branco), criando alto impacto na gôndola.

• Pioneirismo: Ave Serra é uma das primeiras marcas 
nacionais com uma linha voltada exclusivamente 
para preparo na Air Fryer.

• Rendimento controlado: ideal para porcionamento;

• Ganho de tempo na cozinha:pronto para o
preparo imediato.

• Embalagem mais resistente: material reforçado que 
garante maior proteção no transporte e armazenamento.

• Mais segurança alimentar e conservação
de sabor/textura;• Mais praticidade para o consumidor final: não 

precisa descongelar nem temperar;

• Cortes congelados individualmente (IQF):  permite 
retirar apenas a quantidade necessária;

Diferencial-chave:
Tecnologia IQF + Temperados Prontos 
para a Air Fryer

Ponto de venda forte:
Produto temperado e congelado 
individualmente, ideal para uso direto 
na Air Fryer, com praticidade total.
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Argumentos para 
abordagem de venda

Público-Alvo Ideal

“Você sabia que essa linha foi pensada 
especialmente para a Air Fryer, um dos eletros 

mais presentes nos lares brasileiros?"

 “Produto pronto para o preparo: já vem 
temperado e congelado individualmente!”

“Versátil para quem quer cozinhar rápido, fazer 
marmitas ou porcionar refeições.”

 “Embalagem moderna e atrativa, com cor 
diferenciada que se destaca no ponto de venda.”

 “Excelente giro no varejo: ideal para quem 
busca praticidade sem abrir mão do sabor.”

Dica: Saiba qual corte é mais procurado em cada tipo de canal:

Supermercados e atacarejos:
 foco no alto giro e apelo visual

da embalagem;

Conveniência e empórios:
cortes com maior valor agregado, 

como sassami e peito em cubo/tira;

Food service e marmitarias:
excelente opção para cardápios rápidos

e padronizados;

E-commerce alimentar e delivery:
destaca-se por praticidade, ideal para kits

ou vendas rápidas.

• Supermercados e minimercados urbanos

• Conveniências e lojas de produtos prontos

• Food services com foco em refeições práticas

• Varejistas especializados em congelados

• Distribuidores voltados para o varejo leve
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LINHA AIR FRYER

COXINHA DA ASA TEMPERADA

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
temperada (coxinha da asa).

Código do Produto: CONG cód.  781

EAN: 7898475357032

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 10,8Kg 18 pacotes

MEIO DA ASA TEMPERADA

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
temperada (meio da asa).

Código do Produto: CONG cód.  782

EAN: 7898475357049

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 10,8Kg 18 pacotes

FILÉ DE PEITO EM CUBO TEMPERADA

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
temperada (filé de peito em cubo).

Código do Produto:  CONG cód.  783

EAN: 7898475357056

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 10,8Kg 18 pacotes

FILÉ DE PEITO EM TIRA TEMPERADA

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
temperada (filé de peito em tira).

Código do Produto:  CONG cód.  784

EAN: 7898475357063

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 10,8Kg 18 pacotes

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.
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FILÉ DE PEITO EM BIFE TEMPERADO

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
temperada (filé de peito em bife).

Código do Produto: CONG cód.  785

EAN: 7898475357070

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 10,8Kg 18 pacotes

FILEZINHO SASSAMI TEMPERADO

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
temperada (filezinho sassami).

Código do Produto: CONG cód.  786

EAN: 7898475357087

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 10,8Kg 18 pacotes

FRANGO À PASSARINHO
TEMPERADO (COXA E SOBRECOXA)

Descrição: Frango à passarinho congelado 
temperado (coxa e sobrecoxa).

Código do Produto:  CONG cód.  787

EAN: 7898475357094

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 10,8Kg 18 pacotes

MEIO GALETO TEMPERADO

Descrição: Galeto congelado sem miúdos
temperado (meio galeto).

Código do Produto:  CONG cód.  788

EAN: 7898475357100

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Unidade de peso 
variável

Aprox. 10,8Kg 18 pacotes

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

LINHA AIR FRYER
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Congelado um a um.

linha

IQF
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A linha IQF da Ave Serra oferece 
12 cortes de frango congelados 
individualmente, em embalagens 
de 1kg, com excelente apresentação 
para o varejo e rendimento para  
o food service.

É uma solução prática, sem 
desperdício e com alto valor percebido 
pelo cliente final.

Um portfólio completo, padronizado 
e ideal para todos os tipos de revenda.
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• Maior controle de estoque no ponto de venda;

• Valor percebido superior pelo consumidor final.

Resumo para
apresentação rápida 

Apresentação 
comercial e logística:

Benefícios que devem ser destacados para o cliente
(varejo ou food service):

A linha IQF da Ave Serra oferece 12 cortes 
de frango congelados individualmente, em 
embalagens de 1kg, com excelente apresentação 
para o varejo e rendimento para o food service. É 
uma solução prática, sem desperdício e com alto 
valor percebido pelo cliente final. Um portfólio 
completo, padronizado e ideal para todos os 
tipos de revenda.

Pacotes padronizados de 1kg: Tamanho ideal para 
revenda direta ao consumidor ou utilização em 
cozinhas industriais.

Embalagem secundária padronizada (16kg/12kg):
Facilita o manuseio, estocagem e planejamento de 
reposição para o cliente.

Visual moderno e padronizado: Valoriza a gôndola e 
reforça a identidade da marca Ave Serra.

• Redução de perdas e desperdícios;

• Flexibilidade no preparo: ideal para quem porciona;

• Melhoria na conservação da textura e do sabor;

Diferencial-chave:
Tecnologia IQF
(Individual Quick Freezing)

Ponto de venda forte:
Produto congelado individualmente,
permitindo o uso apenas da
quantidade necessária.

• Embalagem mais resistente: material reforçado que 
garante maior proteção no transporte e armazenamento.



24

Argumentos para 
abordagem de venda

Público-Alvo Ideal

“Você sabia que com o congelamento individual, 
o seu cliente final pode usar só o que precisa e 

guardar o restante sem descongelar tudo?”

"Ótima apresentação no PDV: embalagens com 
apelo visual forte e padronização por corte."

"Esse produto evita desperdícios e dá mais 
controle de preparo para quem cozinha!"

 “Produto ideal para cozinhas profissionais que 
prezam por rendimento e agilidade.”

Dica: Saiba qual corte é mais procurado em cada tipo de canal:

Açougues e mercados de bairro:
cortes tradicionais (coxa, sobrecoxa, 

passarinho).

Churrasqueiras e atacarejos:
galeto à passarinho, coxinha da asa, 

frango a passarinho.

Food service e delivery:
Filezinho sassami, meio filé de peito,

cortes desossados.

• Açougues e redes varejistas

• Atacarejos e distribuidores

• Restaurantes, cozinhas industriais e marmitarias

• Supermercados de bairro e mercados regionais
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COXINHA DA ASA
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(coxinha da asa).

Código do Produto: CONG cód.  800

EAN: 7898475357261

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

1Kg

1Kg

1Kg

1Kg

16Kg

16Kg

16Kg

16Kg

16 pacotes

16 pacotes

16 pacotes

16 pacotes

MEIO DA ASA 
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(meio da asa).

Código do Produto: CONG cód.  801

EAN: 7898475357278

COXA
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango com
osso (coxa).

Código do Produto: CONG cód.  802

EAN: 7898475357285

COXA E SOBRECOXA SEM OSSO
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
(coxa e sobrecoxa).

Código do Produto: CONG cód.  803

EAN: 7898475357292

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

LINHA IQF CONGELADO UM A UM



26

FILÉ DE PEITO EM BIFE
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
(filé de peito em bife).

Código do Produto: CONG cód.  807

EAN: 7898475357339

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

1Kg 16Kg 16 pacotes

SOBRECOXA
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(sobrecoxa).

Código do Produto: CONG cód.  804

EAN: 7898475357308

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

1Kg

1Kg

16Kg

16Kg

16 pacotes

16 pacotes

MEIO FILÉ DE PEITO
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
(meio filé de peito).

Código do Produto: CONG cód.  805

EAN: 7898475357315

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

1Kg 16Kg 16 pacotes

FILEZINHO SASSAMI
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango sem
osso filezinho (sassami).

Código do Produto: CONG cód.  806

EAN: 7898475357322
Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

LINHA IQF CONGELADO UM A UM
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DORSO
CONGELADO UM A UM

Descrição: Carne congelada de frango com
osso (dorso).

Código do Produto: CONG cód.  743

EAN: 7898475356738

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

1Kg 12Kg 12 pacotes

GALETO À PASSARINHO
CONGELADO UM A UM

Descrição: Galeto à passarinho congelado ( asa, 
peito, coxa, sobrecoxa e dorso).

Código do Produto: CONG cód.  808

EAN: 7898475357346

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

1Kg

1Kg

16Kg

16Kg

16 pacotes

16 pacotes

GALINHA À PASSARINHO
CONGELADO UM A UM

Descrição: Galinha à passarinho congelado ( asa, 
peito, coxa, sobrecoxa e dorso).

Código do Produto: CONG cód.  367

EAN: 7898475355229

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

1Kg 16Kg 16 pacotes

FRANGO À PASSARINHO
CONGELADO UM A UM

Descrição: Frango à passarinho congelado (coxa
e sobrecoxa com porção dorsal).

Código do Produto: CONG cód.  478

EAN: 7898475356288
Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

LINHA IQF CONGELADO UM A UM
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Para quem valoriza a 
tradição de comer bem.

linha

inteiros
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Frangos inteiros com ou sem miúdos, 
galinhas e galos, criados especialmente 
para momentos de união. 

Perfeitos para assados, churrascos ou 
pratos típicos. Valorizando o sabor e 
tradição em sua forma mais completa.
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Resumo para
apresentação rápida 

Apresentação 
comercial e logística:

Benefícios que devem ser destacados para o cliente
(varejo ou food service):

A linha de cortes inteiros da Ave Serra é composta por frangos 
inteiros (com e sem miúdos), galinhas e galos — todos selecionados 
com rigoroso padrão de qualidade, frescor e origem. São produtos 
que valorizam o sabor e a tradição do preparo caseiro, ideais para 
quem busca rendimento, versatilidade e a verdadeira experiência da 
cozinha brasileira. Uma linha completa, com forte apelo cultural
e excelente aceitação no varejo e food service.

• Excelência do campo à mesa: cortes provenientes 
de aves criadas com cuidado, com controle de 
qualidade em todas as etapas.

• Produtos que entregam rendimento: ideais para 
assados, cozidos e receitas familiares ou industriais.

• Apelo regional e cultural forte: presentes nas 
receitas tradicionais do Brasil, do frango ao caldo 
de galinha.

• Variedade de tamanhos e tipos: frangos com ou 
sem miúdos e galinhas para atender diversos perfis 
de consumo e preparos.

• Composto por fígado, moela, pés e cabeça.

• Ideal para caldos, ensopados e preparos mais robustos.

• Disponível resfriado ou congelado.

• Caixa com ~19kg (resf.) ou 20kg (cong.)

• Mais leve e prático para o dia a dia e consumo familiar.

• Resfriado ou congelado com peso de 1,8Kg a 2,6Kg.

• Caixas de até 20kg, conforme variação do produto.

• Corte tradicional e valorizado em receitas como
canjas e caldos.

• Congeladas, com ótima aceitação em cozinhas industriais.

• Caixa com aproximadamente 20kg.

• Carne firme e sabor marcante, ideal para receitas regionais

Produto congelado, ótimo giro em açougues e
mercados locais.

• Caixa com aproximadamente 20kg.

• Apresentações inteligentes:   em pacotes 
econômicos e bandejas com ótimo apelo visual.

Frango Inteiro com Miúdos (peso variável)

Frango Inteiro sem Miúdos (peso variável)

Galinhas Inteiras com Miúdos (peso variável)

Galo Inteiro com Miúdos (peso variável)

• Excelente apelo no autosserviço.

• Pronto para o consumidor final com visual atrativo.

• 5 bandejas por caixa (10kg resfriado aprox.)

Frango com Miúdos em Bandeja (peso fixo)
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Argumentos para 
abordagem de venda

Público-Alvo Ideal

“É uma linha que traz tradição à mesa, perfeita 
para receitas regionais e o público que valoriza 

preparo caseiro.”

 “Produtos com alto rendimento, baixo 
desperdício e excelente margem por quilo.”

 “O frango com ou sem miúdos atende desde 
o consumidor do dia a dia até as cozinhas 

industriais.”

 “Galinha e galo são cortes estratégicos em 
marmitarias e buffets regionais.”

Dica: Saiba qual corte é mais procurado em cada tipo de canal:

 Supermercados e autosserviço:
  Frango inteiro têm excelente giro nas 
gôndolas. Embalagens visualmente 
atrativas, ideais para o consumidor 

final.

 Atacarejos e distribuidores:
 Frango inteiro, galinha e galo em 

pacotes são produtos de alto volume
e baixo custo por quilo. Reposição 

rápida com boa margem.

 Marmitarias, cozinhas industriais e 
restaurantes populares

Galinhas e frangos com miúdos são 
valorizados pelo sabor e custo-benefício, ideais 

para caldos, canjas e receitas econômicas.

• Supermercados e mercados de bairro

• Açougues e empórios

• Atacarejos e distribuidores regionais

• Restaurantes, marmitarias e cozinhas industriais

• Padarias e rotisserias

• Food services com foco em receitas típicas
e regionais
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EAN: 7898475354253

Código do Produto: RESF cód.  11 (2,0 a 2,2Kg)

Código do Produto: RESF cód.  251 (2,2 a 2,4Kg)

Código do Produto: RESF cód.  817 (2,4 a 2,6Kg)

EAN: 7898475352624

EAN: 7898475353652

EAN: 7898475357681

EAN: 7898475353003

EAN: 7898475351320 (2,2 a 2,4Kg)

EAN: 7898475350651

FRANGO COM MIÚDOS

Descrição: Frango resfriado com miúdos
(2 fígados, moela, pés e cabeça).

Código do Produto: RESF cód.  12

EAN: 7898475350514

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso variável

Peso variável
(1,8Kg a 2,6Kg)

Resf.19Kg
Cong.20Kg

15,2Kg a 19Kg
(Varia conforme

código)

Código do Produto: RESF cód.  15

EAN: 7898475351133 (2,0 a 2,2Kg)

Código do Produto: RESF cód.  16

Código do Produto: CONG cód.  24

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

FRANGO SEM MIÚDOS

Descrição: Frango resfriado sem miúdos.

Código do Produto: RESF cód.  318 (1,8 a 2,0Kg)

Código do Produto: CONG cód.  554 (1,8 a 2,0Kg)

Código do Produto: CONG cód.  552 (2,0 a 2,2Kg)

EAN: 7898475353003

LINHA INTEIROS
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LINHA INTEIROS

FRANGO COM MIÚDOS BANDEJA

Descrição: Frango resfriado com miúdos
(2 fígados, moela, pés e cabeça).

Código do Produto: RESF cód.  13

EAN: 7898475352310

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso variável
Aprox.2Kg

Resf.10Kg
5 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

FRANGO SEM MIÚDOS TEMPERADO

Descrição: Frango congelado sem
miúdos temperado.

Código do Produto: RESF cód.  19 (1,8 a 2,0Kg)

EAN: 789847531078

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso variável
Peso variável

Resf.19Kg
Cong.20Kg

Código do Produto: RESF cód.  20 (2,0 a 2,2Kg)

EAN: 7898475351948

Código do Produto: RESF cód.  21 (2,2 a 2,4Kg)

EAN: 7898475352099

Código do Produto: RESF cód.  796 (2,4 a 2,6Kg)

EAN: 7898475357544

Código do Produto: CONG cód.  22 (1,8 a 2,0Kg)

Código do Produto: CONG cód.  23 (2,0 a 2,2Kg)

EAN: 7898475351061 

EAN: 7898475351931

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.
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GALINHA COM MIÚDOS

Descrição: Galinha congelada com miúdos
(2 fígados, moela, pés e cabeça).

Código do Produto: CONG cód.  181

EAN: 7898475350392

GALO COM MIÚDOS

Descrição: Galo congelado com miúdos
(2 fígados, moela, pés e cabeça).

Código do Produto: CONG cód.  193

EAN: 7898475350859

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso variável

Peso variável

Cong.Aprox.20Kg

Cong.Aprox.20Kg

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

LINHA INTEIROS
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Para comer bem no
 dia a dia.

linha

IN NATURA
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Com cortes resfriados e congelados, 
os produtos da Linha In Natura são 
selecionados com cuidado para o dia a 
dia ficar ainda mais prático, repleto de 
saúde e bem-estar.

São diversas opções de cortes para criar 
receitas saudáveis, caseiras ou com um 
toque de requinte.



37

Resumo para
apresentação rápida 

Apresentação 
comercial e logística:

Benefícios que devem ser destacados para o cliente
(varejo ou food service):

A linha In Natura da Ave Serra reúne uma seleção completa de cortes 
frescos e congelados, elaborados com foco em qualidade e sabor. 
São produtos cuidadosamente preparados para atender desde o 
consumidor do dia a dia até o food service profissional. Com opções 
com e sem osso, cortes nobres e miúdos, a linha entrega frescor, 
padrão e rendimento em cada embalagem. Uma solução completa e 
versátil para todo tipo de operação.

Qualidade superior e rigor de seleção:
Cortes padronizados, com excelente apresentação
e frescor garantido.

Disponibilidade resfriada e congelada:
Flexibilidade para atender diferentes operações e 
perfis de clientes.

Linha completa de cortes com e sem osso:
Atende desde o preparo simples até receitas 
elaboradas.

Porcionamento inteligente e visual atrativo:
Bandejas práticas e embalagens que facilitam o 
autosserviço.

Ideal para controle de estoque e
planejamento de cardápio:
Rendimento garantido e variedade sob medida.a

• Coxa, Sobrecoxa, Asa, Coxinha da Asa, Meio da Asa, 
Peito com osso.

• Embalagens de 700g (bandejas) ou peso variável 
(sacos industriais).

• Disponíveis em bandejas de 6 a 13 unidades por caixa 
ou sacos de até 20Kg.

• Fígado, moela, coração, pescoço, pés e dorso.

• Disponíveis em bandejas e pacotes a granel — prontos 
para cozinhas industriais.

• Kit Canja (completo para receitas tradicionais).

• Frango à passarinho e cortes IQF (congelados um
a um).

• Meio frango e sambiquira

• Filé de peito, Sassami, Filé de sobrecoxa, Filé de coxa 
e sobrecoxa, Peito em cubos, tiras e bifes.

• Embalagens a partir de 700g (bandejas) ou pacotes 
de até 20Kg.

Cortes com osso (resfriados e congelados): Miúdos selecionados:

Opções especiais:

Cortes sem osso (resfriados e congelados):
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Argumentos para 
abordagem de venda

Público-Alvo Ideal

“A linha In Natura da Ave Serra é sinônimo de 
qualidade: cortes padronizados, limpos e com 

excelente apresentação.”

 “Temos uma das maiores variedades de cortes 
do mercado — ideal para personalizar a oferta 

conforme o perfil do cliente.”

“Frescor e rendimento que se traduzem em sabor 
no prato e satisfação na recompra.”

 “Atende desde o consumidor final no 
autosserviço até o cozinheiro profissional nas 

marmitarias e cozinhas industriais.”

 “Embalagens práticas, com ótimo visual e 
porcionamento que reduz perdas e facilita o 

uso.”

Dica: Saiba qual corte é mais procurado em cada tipo de canal:

 Supermercados e autosserviço:
Bandejas de 700g com cortes mais 

populares têm excelente saída. 

 Atacarejos e distribuidores:
 Pacotes e sacos industriais são 

perfeitos para vendas em volume, com 
excelente margem por quilo.

Açougues e empórios:
  Linha completa com cortes nobres e 
porções especiais, prontos para venda 

fracionada ou sob encomenda.

Marmitarias, cozinhas industriais
e restaurantes populares:

 Cortes com osso e miúdos são ideais 
para receitas econômicas, com sabor e 

rendimento elevado.

• Supermercados e mercados de bairro

• Açougues, empórios e distribuidores regionais

• Marmitarias, cozinhas industriais e centrais de produção

• Restaurantes, churrascarias e serviços de buffet

• Food services que exigem padrão e variedade de cortes
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FILÉ DE PEITO

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso
(filé de peito).

Código do Produto: RESF cód.  229 | RESF cód.  767

EAN: 7898475355298

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g

700g

4,2Kg
9,1Kg

4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

6 bandejas 
13 bandejas

COXINHA DA ASA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(coxinha da asa).

Código do Produto: RESF cód.  230 | RESF cód.  763

EAN: 7898475355304

SOBRECOXA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(sobrecoxa).

Código do Produto: RESF cód.  231 | RESF cód.  758

EAN: 7898475355311

COXA

Descrição: Carne resfriada de frango com
osso (coxa).

Código do Produto: RESF cód.  232 | RESF cód.  755

EAN: 7898475355328

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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FILEZINHO (SASSAMI)

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso 
filezinho (sassami).

Código do Produto: RESF cód.  233 | RESF cód.  770

EAN: 7898475353461

MEIO DA ASA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(meio da asa).

Código do Produto: RESF cód.  321 | RESF cód.  764

EAN: 7898475354277

SOBRECOXA SEM PELE

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(sobrecoxa sem pele).

Código do Produto: RESF cód.  322 | RESF cód.  759

EAN: 7898475354284 

PÉ

Descrição: Carne resfriada de frango com
osso (pés).

Código do Produto: RESF cód.  335 | RESF cód.  776

EAN: 7898475355427

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 4,2Kg
7,2Kg

6 bandejas 
12 bandejas

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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FILÉ DE COXA E SOBRECOXA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso
(filé de coxa e sobrecoxa).

Código do Produto: RESF cód.  327 | RESF cód.  761

EAN: 7898475355465

COXA E SOBRECOXA SEM OSSO

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso 
(coxa e sobrecoxa).

Código do Produto: RESF cód.  328 | RESF cód.  766

EAN: 7898475355472

FILÉ DE SOBRECOXA

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso
(filé de sobrecoxa).

Código do Produto: RESF cód.  329 | RESF cód.  760

EAN: 7898475355380]

ASA

Descrição: Carne resfriada de frango com
osso (asa).

Código do Produto: RESF cód.  330 | RESF cód.  762

EAN: 7898475355397

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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FILÉ DE PEITO EM BIFE

Descrição: Carne resfriada de frango sem
osso (filé de peito em bife).

Código do Produto: RESF cód.  331 | RESF cód.  769

EAN: 7898475355403

PESCOÇO SEM PELE

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(pescoço sem pele).

Código do Produto: RESF cód.  336 | RESF cód.  777

EAN: 7898475355434

COXA SEM PONTA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(coxa sem ponta).

Código do Produto: RESF cód.  403 | RESF cód.  756

EAN: 7898475355489

COXA SEM PELE

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(coxa sem pele).

Código do Produto: RESF cód.  404 | RESF cód.  757

EAN: 7898475355496

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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FILÉ DE PEITO EM CUBO

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso
(filé de peito em cubo).

Código do Produto: RESF cód.  768 | RESF cód.  405

EAN: 7898475355502

KIT CANJA

Descrição: Ingredientes resfriados de frango para 
canja (1 dorso, 2 fígados, 2 moelas, 2 pés e
1 pescoço).

Código do Produto: RESF cód.  337 | RESF cód.  778
EAN: 7898475355441

PEITO

Descrição: Carne resfriada de frango com
osso (peito).

Código do Produto: RESF cód.  274 | RESF cód.  771

EAN: 7898475352747

PEITO SEM PELE

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(peito sem pele).

Código do Produto: RESF cód.  275 | RESF cód.  772

EAN: 7898475352754

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,1Kg

6 bandejas 
13 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
8,4Kg

6 bandejas 
12 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

900g 5,4Kg
10,8Kg

6 bandejas 
12 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

900g 5,4Kg
10,8Kg

6 bandejas 
12 bandejas

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.



44

CORAÇÃO

Descrição: Miúdos resfriados de frango (coração).

Código do Produto: RESF cód.  392 | RESF cód.  773

EAN: 7898475355243

FÍGADO

Descrição: Miúdos resfriados de frango (fígado).

Código do Produto: RESF cód.  393 | RESF cód.  774

EAN: 7898475355250

MOELA

Descrição: Miúdos resfriados de frango (moela).

Código do Produto: RESF cód.  394 | RESF cód.  775 

EAN: 7898475355267

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,8Kg

6 bandejas 
14 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 4,2Kg
9,8Kg

6 bandejas 
14 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

900g 4,2Kg
9,8Kg

6 bandejas 
14 bandejas

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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COXINHA DA ASA

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(coxinha da asa).

Código do Produto: CONG cód.  80

EAN: 7898475350132

MEIO DA ASA

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(meio da asa).

Código do Produto: CONG cód.  88

EAN: 7898475350880

FILÉ DE PEITO

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
(filé de peito).

Código do Produto: CONG cód.  106

EAN: 7898475350088

FILEZINHO SASSAMI

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
(filezinho sassami).

Código do Produto: CONG cód.  113

EAN: 7898475350705

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 13,3Kg 19 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 13,3Kg 19 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 13,3Kg 19 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 13,3Kg 19 bandejas

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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SOBRECOXA

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(sobrecoxa).

Código do Produto: CONG cód.  71

EAN: 7898475350118

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

13,3Kg 19 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

700g

FILÉ DE COXA E SOBRECOXA

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
(filé de coxa e sobrecoxa).

Código do Produto: CONG cód.  65

EAN: 7898475350897

SAMBIQUIRA

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(sambiquira).

Código do Produto: CONG cód.  198

EAN: 7898475353201

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 13,3Kg 19 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

1Kg 13Kg 13 bandejas

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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MOELA

Descrição: Miúdos congelados de frango (moela).

Código do Produto: CONG cód.  144

EAN: 7898475350941

FÍGADO

Descrição: Miúdos congelados de frango (fígado).

Código do Produto: CONG cód.  138

EAN: 7898475350934

FILEZINHO (SASSAMI)

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
filezinho (sassami).

Código do Produto: RESF cód. 109 | CONG cód.  114

EAN: 7898475351139 | 7898475351122

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 13,3Kg 19 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g 13,3Kg 19 bandejas

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Unidade de peso 
variável

Cong - 1Kg

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.

COXA SEM PONTA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(coxa sem ponta).

Código do Produto: RESF cód.  47

EAN: 7898475352068
Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Aprox. 16KgUnidade de peso 
variável
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COXINHA DA ASA

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(coxinha da asa).

Código do Produto: RESF cód.  75 | CONG cód.  81

EAN: 7898475350644 | 7898475352341

MEIO DA ASA

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(meio da asa).

Código do Produto: RESF cód.  82 | CONG cód.  87

EAN: 7898475350590 | 7898475352358

ASA

Descrição: Carne congelada de frango com
osso (asa).

Código do Produto: RESF cód.  72 | CONG cód.  74

EAN: 7898475350569 | 7898475350828

COXA

Descrição: Carne resfriada de frango com
osso (coxa).

Código do Produto: RESF cód.  45 | CONG cód.  68

EAN: 7898475350767 | 7898475350583

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Unidade de peso 
variável

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Peso embalagem
primária

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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COXA E SOBRECOXA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(coxa e sobrecoxa).

Código do Produto: RESF cód.  31 | CONG cód.  58

EAN: 7898475351207 | 7898475352167

COXA E SOBRECOXA
COM PORÇÃO DORSAL

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(coxa e sobrecoxa com porção dorsal)

Código do Produto: RESF cód.  184 | CONG cód.  67

EAN: 7898475353188 | 7898475350958

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

SOBRECOXA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(sobrecoxa).

Código do Produto: RESF cód.  53 | CONG cód.  70

EAN: 7898475350729 | 7898475350804

PEITO

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
(peito).

Código do Produto: RESF cód.  93 | CONG cód.  96

EAN: 7898475352112 | 7898475350668

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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FILÉ DE COXA E SOBRECOXA

Descrição: Carne congelada de frango sem osso
(filé de coxa e sobrecoxa).

Código do Produto: RESF cód.  40

EAN: 7898475350774 

COXA E SOBRECOXA SEM OSSO

Descrição: Carne congelada de frango sem osso 
(coxa e sobrecoxa sem osso).

Código do Produto: CONG cód.  63

EAN: 7898475350798

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

16Kg

16Kg

FILÉ DE PEITO

Descrição: Carne congelada de frango sem osso
(filé de peito).

Código do Produto: RESF cód.  100 | CONG cód.  105

EAN: 7898475352129 | 7898475352136

FILÉ DE PEITO EM TIRAS

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso
(filé de peito).

Código do Produto: RESF cód.  838

EAN: 7898475353454

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

Resf. Aprox. 16Kg

Resf. Aprox. 20Kg
Cong. 20Kg

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Unidade de peso 
variável

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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FILÉ DE PEITO ISCAS

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso
(filé de peito).

Código do Produto: RESF cód.  234

EAN: 7898475353478

MEIO FILÉ DE PEITO BORBOLETA

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso
(filé de peito).

Código do Produto: 
RESF cód.  226 (110g-120g)
RESF cód.  227 (155g-165g)
EAN: 7898475353430 | 7898475353447

CORAÇÃO

Descrição: Miúdos resfriados de frango (coração).

Código do Produto: RESF cód.  130 | CONG cód.  737

EAN: 7898475350477 | 7898475357377

FÍGADO

Descrição: Miúdos congelados de frango (fígado).

Código do Produto: RESF cód.  133 | 134
CONG cód.  137

EAN: 7898475350415 | 7898475350408

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

1Kg

1Kg
1Kg

1Kg

16Kg

16Kg

Resf. 6Kg
Cong. 8Kg

Resf. 16Kg ou 6Kg
Cong. 8Kg

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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MOELA

Descrição: Miúdos resfriados de frango (moela).

Código do Produto: RESF cód.  140 | 141 
CONG cód.  143

EAN: 7898475350712 | 7898475350675

PÉ

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(pé).

Código do Produto: CONG cód.  341

EAN: 7898475354475

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

1Kg 16Kg

DORSO

Descrição: Carne congelada de frango com osso 
(dorso).

Código do Produto: RESF cód.  148 | CONG cód.  149

EAN: 7898475350484 | 7898475350491

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Resf. 12Kg
Cong. 13Kg

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

1Kg
1Kg

Resf. 16Kg ou 6Kg
16Kg

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Unidade de peso 
variável

Unidade de peso 
variável

LINHA IN NATURA RESFR. E CONG.
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sacos industriais

SACOS RESFRIADOS

PRODUTO CÓDIGO EAN PESO/Kg aprox.

CABEÇA RESF. 146 7898475350330 16Kg

MEIO FRANGO RESF.1.1Kg 17 7898475351337 18Kg (16 meios)

SOBRECOXA RESF. 54 7898475351573 20Kg

SOBRECOXA RESF. 180g a 240g 187 7898475353805 20Kg

MEIO DA ASA RESF. 84 7898475350972 20Kg

COXINHA DA ASA RESF. 77 7898475350989 20Kg

COXA RESF. 46 7898475351221 20Kg

COXA SEM PONTA RESF. 49 7898475351238 20Kg

COXA E SOBRECOXA RESF. 33 7898475352013 20Kg

COXA E SOBRECOXA SO RESF. 815 7898475357711 16Kg

COXA E SOBRECOXA RESF. 260g a 300g 34 7898475350354 16Kg (108 unidades)

COXA E SOBRECOXA RESF. 300g a 340g 35 7898475351191 18Kg (108 unidades)

COXA E SOBRECOXA RESF. 340g a 380g 36 7898475351160 20Kg (108 unidades)

COXA E SOBR. S/ PTA RESF. 260g a 300g 38 7898475352594 16Kg (108 unidades)

COXA E SOBR. S/ PTA RESF. 300g a 340g 39 7898475352600 18Kg (108 unidades)

COXA E SOBR. S/ PTA RESF. 340g a 380g 270 7898475353843 20Kg (108 unidades)

FILÉ DE PEITO RESF. 103 7898475351146 20Kg

FILÉ DE PEITO RESF. 330g a 380g 190 7898475353195 20Kg

FILÉ DE PEITO CUBOS RESF. 117 7898475351641 16Kg

FILÉ DE PEITO BIFE RESF. 652 7898475354352 14Kg

FILÉ DE PEITO BIFE RESF. 70g a 90g 809 7898475357483 16Kg

  FILÉ DE PEITO BIFE RESF. 90g a 110g   118   7898475351849   16Kg

  FILÉ DE PEITO BIFE RESF. 110g a 130g   120   7898475351863   16Kg

  FILÉ DE PEITO BIFE RESF.130g a 150g   122   7898475351887   16Kg

  FILÉ DE PEITO BIFE RESF.150g a 170g   124   7898475351900   16Kg

  FILÉ DE PEITO BIFE RESF.170g a 190g   126   7898475351924   16Kg

  PEITO RESF.    94   7898475351979   20Kg

  PÉ RESF.   152   7898475350347   16Kg
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SACOS RESFRIADOS

PRODUTO CÓDIGO EAN PESO/Kg aprox.

SASSAMI RESF. 110 7898475350965 20Kg

RECORTE RESF. 271 7898475353850 16Kg

sacos industriais

SACOS CONGELADOS

PRODUTO CÓDIGO EAN PESO/Kg aprox.

COXA E SOBR. CONG. 260g a 300g 61 7898475352570 16Kg (108 unidades)

COXA E SOBR. CONG. 300g a 340g 62 7898475352587 16Kg (108 unidades)

FILÉ DE PEITO BIFE CONG. 70g a 90g 633 7898475356967 16Kg

FILÉ DE PEITO BIFE CONG. 90g a 110g 119 7898475351832 16Kg

FILÉ DE PEITO BIFE CONG. 110g a 130g 121 7898475351856 16Kg

FILÉ DE PEITO BIFE CONG. 130g a 150g 123 7898475351870 16Kg

FILÉ DE PEITO BIFE CONG. 150g a 170g 125 7898475351894 16Kg

FILÉ DE PEITO BIFE CONG. 170g a 190g 127 7898475351917 16Kg

COXA SEM PONTA CONG. 69 7898475351245 20Kg

CMS CONG. 188 7898475350507 20Kg

RECORTE CONG. 157 7898475351054 20Kg
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Refeições mais práticas e 
com um toque de Ave Serra. 

linha

temperados
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Temperados com cebola, alho e pimenta, 
a Linha de Cortes Temperados Ave Serra 
é versátil e vem para facilitar a vida 
ainda mais.

Ideal para compor almoços e jantares, 
pode ser preparado de diversas formas, 
como grelhado, ensopado, assado no 
forno, na churrasqueira ou AirFryer.
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Resumo para
apresentação rápida 

Apresentação 
comercial e logística:

Benefícios que devem ser destacados para o cliente
(varejo ou food service):

A linha Temperados Ave Serra entrega cortes selecionados e prontos 
para o preparo, com o tempero tradicional e exclusivo da marca. 
Disponível em bandejas, pacotes e sacos, atende desde o consumidor 
de autosserviço até cozinhas industriais e food service. É uma linha 
de alta rotatividade, com excelente apelo visual e sabor comprovado 
pelo consumidor final.

Tempero exclusivo Ave Serra:
fórmula equilibrada e sabor tradicional,
muito apreciada pelo público.

Variedade de cortes e embalagens:
atende canais diversos, do varejo ao atacado.

Praticidade para o cliente final:
produto pronto para preparo, ideal para o dia a 
dia.

Produto refrigerado e congelado: 
flexibilidade de armazenagem e abastecimento.

Excelente aceitação e fidelização:
ideal para girar rápido e manter recompra.

• Cortes: coxa, sobrecoxa, coxinha da asa, meio da asa, 
meio filé de peito, sassami e coração.

• Caixa com 14 ou 6 unidades – ideal para autosserviço 
e açougues.

• Coxa + sobrecoxa com porção dorsal

• Produto mais bruto, ideal para food service
e atacarejo.

• Cortes: coxa, sobrecoxa, coxinha da asa, meio da asa.

• Ideal para canais com volume maior de venda e preço 
mais competitivo.

• Diversos cortes temperados padronizados, ideais para 
cozinhas industriais, buffets e distribuidores.

• Opções com classificação por peso e por unidade
(em cortes individuais).

Bandejas temperadas – 700g Pacotes congelados – aprox. 20kg (caixa)

Pacotes refrigerados – aprox. 7kg (caixa) Sacos temperados – 14 a 16kg (caixa)



58

Argumentos para 
abordagem de venda

Público-Alvo Ideal

"Esse produto vai direto para o preparo, sem 
desperdício de tempo nem insumo."

 “O tempero Ave Serra tem ótima aceitação e 
fideliza o consumidor final.”

“Linha completa, com formatos para todo tipo 
de cliente — do mercado de bairro à cozinha 

industrial.”

 “Para o varejo, a bandeja tem apelo visual 
forte e ótimo giro; para food service, os sacos e 

pacotes reduzem custo e tempo.”

Dica: Saiba qual corte é mais procurado em cada tipo de canal:

Açougues e supermercados:
Invista nas bandejas de 700g com 

cortes populares.Ideal para gôndolas 
organizadas e autosserviço.

Atacarejos e distribuidores:
Pacotes refrigerados de 7kg são 

atrativos em preço por Kg.

Churrasqueiras e eventos:
  Cortes como coxinha da asa, meio da 
asa e coração são os mais procurados.

Food service e marmitarias:
Priorize sacos de 14 a 16kg com cortes 

temperados padronizados.

• Açougues e supermercados de bairro

• Atacarejos e distribuidores

• Restaurantes, cozinhas industriais e marmitarias

• Churrasqueiras e serviços de buffet
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Descrição: Carne resfriada de frango com osso
temperada (coxa sem ponta).

Código do Produto: RESF cód.  50 | RESF cód.  303

EAN: 7898475352501

SOBRECOXA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
temperada (sobrecoxa).

Código do Produto: RESF cód.  55 | RESF cód 304

EAN: 7898475352242 | 7898475352242

COXINHA DA ASA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso 
temperada (coxinha da asa).

Código do Produto: RESF cód.  78 | RESF cód.  305

EAN: 7898475352419 | 7898475352419

MEIO DA ASA

Descrição: Carne resfriada de frango com osso
temperada (meio da asa).

Código do Produto: RESF cód.  85 | RESF cód 306

EAN: 7898475352433 | 7898475352433

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g

700g

700g

700g

4,2Kg
9,8Kg

4,2Kg
9,8Kg

4,2Kg
9,8Kg

4,2Kg
9,8Kg

6 bandejas 
14 bandejas

6 bandejas 
14 bandejas

6 bandejas 
14 bandejas

6 bandejas 
14 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

COXA SEM PONTA

LINHA TEMPERADOS BANDEJA
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MEIO FILÉ DE PEITO

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso 
temperada (meio filé de peito).

Código do Produto: RESF cód.  102 | RESF cód.  308

EAN: 7898475352396

FILEZINHO SASSAMI

Descrição: Carne resfriada de frango sem osso 
temperada filezinho (sassami).

Código do Produto: RESF cód.  112 | RESF cód.  309

EAN: 7898475352365

CORAÇÃO

Descrição: Miúdos resfriados de frango temperados 
(coração).

Código do Produto: RESF cód.  209 | RESF cód.  338

EAN: 7898475353317

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

700g

700g

700g

4,2Kg
9,8Kg

4,2Kg
9,8Kg

4,2Kg
9,8Kg

6 bandejas 
14 bandejas

6 bandejas 
14 bandejas

6 bandejas 
14 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

LINHA TEMPERADOS BANDEJA
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argumentos de venda

SACOS RESFRIADOS TEMPERADOS

PRODUTO CÓDIGO EAN PESO/Kg aprox.

COXA E SOBR. S/ PONTA RESF. TEMP. 426 7898475355793 16Kg

COXA E SOBR. S/ PONTA RESF. TEMP. 260g a 300g 284 7898475353935 16Kg (108 unidades)

COXA E SOBR. S/ PONTA RESF. TEMP. 300g a 340g 285 7898475353980 16Kg (108 unidades)

COXA E SOBR. S/ PONTA RESF. TEMP. 340g a 380g 247 7898475352488 16Kg (108 unidades)

SOBRECOXA RESF. TEMP. 748 7898475356783 14kg

COXA S/ PONTA RESF. TEMP. 750 7898475356806 14kg

COXINHA DA ASA RESF. TEMP. 751 7898475356813 14kg

MEIO DA ASA RESF. TEMP. 752 7898475356820 14kg

CORAÇÃO RESF. TEMP. 754 7898475357018 14kg

COXA E SOBR. RESF. TEMP. 794 7898475357469 14kg

SOBRECOXA SO RESF. TEMP. 828 7898475357803 14kg

sacos industriais
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Mais sabor e praticidade pra você.

linha

super praticos
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Para quem valoriza praticidade 
sem abrir mão da qualidade, 
a linha Super Práticos da 
Ave Serra é a escolha certa. 
Com cortes selecionados e porções 
na medida, os produtos se adaptam 
à rotina de quem precisa de soluções 
rápidas e versáteis para as refeições. 
Ideal para quem mora sozinho, tem 
dias corridos ou quer mais agilidade 
na cozinha.
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Resumo para
apresentação rápida 

Apresentação 
comercial e logística:

Benefícios que devem ser destacados para o cliente
(varejo ou food service):

A linha Super Práticos da Ave Serra traz cortes 
versáteis e prontos para uso, com destaque 
para a carne moída e o filé desfiado feitos com 
100% peito de frango. Com formatos variados 
– de bandejas resfriadas a pacotes congelados 
e sacos industriais –, é a solução ideal para 
consumidores que valorizam qualidade, 
praticidade e sabor em qualquer ocasião.

Carne moída: leve, magra e versátil, ideal
 para pratos do dia a dia;

Almôndega e hambúrguer:  prontos para 
preparo direto, com textura suculenta e tempero 
equilibrado. 

Filé de peito desfiado:  pronto para uso, perfeito 
para marmitas, tortas, saladas e recheios;

Linguiça de frango: ideal para grelhar, assar ou 
churrasco, com ótimo rendimento;

Excelente para venda direta ao consumidor, com apelo 
de frescor e praticidade.

Perfeitos para food service, distribuidores e clientes que 
trabalham com grandes volumes.

Fortalece o posicionamento da linha e facilita
a visualização no PDV.

Ideal para congelados rápidos e compras por porção, 
com boa rotatividade.

Bandejas Resfriadas (400g a 700g): Sacos Industriais (10kg e 15kg):

Visual padronizado com cores distintas
por corte:

Pacotes Congelados (400g a 960g):

Diferencial-chave:
Qualidade da matéria-prima

Foco em cortes nobres:
Os produtos de carne moída e peito 
desfiado são feitos com 100% filé de 
peito de frango – garantindo sabor, 
leveza e alto padrão de qualidade.
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Argumentos para 
abordagem de venda

Público-Alvo Ideal

 “Você sabia que a carne moída e o peito 
desfiado da Ave Serra são feitos com 100% filé 

de peito? Sem sobras ou resíduos.”

 “Linha versátil, com opções para todos os 
canais: desde a bandeja resfriada para o varejo 

até os sacos industriais para food service.”

 “Com as embalagens padronizadas e 
modernas, a linha Super Práticos valoriza a 

gôndola e gera giro constante.”

 “Ideal para o consumidor moderno, que busca 
refeições rápidas, leves e saborosas.”

 “Produtos prontos para uso, com excelente 
rendimento e praticidade no preparo.”

Dica: Saiba qual corte é mais procurado em cada tipo de canal:

Varejo tradicional e supermercados:
 Bandejas e pacotes congelados com 
alta procura e ticket médio acessível.

Açougues e empórios:
 Excelente aceitação para carne moída, 
linguiça e hambúrguer, com apelo de 

frescor e preparo rápido.

Food service, marmitarias e
cozinhas industriais:

 Apostar nos sacos de 10kg e 15kg para 
desfiado e moída – rendimento e controle

de custo.

• Supermercados e mercados de bairro

• Açougues e casas de carne

• Distribuidores e atacadistas de alimentos

• Food service, marmitarias e restaurantes populares

• Lojas de conveniência e delivery de congelados
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CARNE MOÍDA
DE FRANGO

Descrição: Carne moída congelada de frango.

Código do Produto: CONG cód.  408

EAN: 7898475355526

CARNE MOÍDA
DE FRANGO

Descrição: Carne moída resfriado de frango.

Código do Produto: RESF cód.  128

EAN: 7898475352143

FILÉ DE PEITO
DE FRANGO DESFIADO

Descrição: Carne temperada cozinha de frango.

Código do Produto: RESF cód.  414

EAN: 7898475355588

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

500g

700g

400g

9Kg

13.3Kg

2.4Kg

18 tubos

19 bandejas

6 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

linha super praticos

FILÉ DE PEITO
DE FRANGO DESFIADO

Descrição: Carne temperada cozida congelada
de frango.

Código do Produto: CONG cód. 415

EAN: 7898475355595

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

400g 9.6Kg 24 pacotes

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.
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LINGUIÇA
DE FRANGO

Descrição: Linguiça de carne de frango.

Código do Produto: RESF cód.  779  | cód.  402

EAN: 78984753555144

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

600g 3.6Kg
8.4Kg

6 bandejas 
14 bandejas

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

linha super praticos

LINGUIÇA
DE FRANGO

LINGUIÇA
DE FRANGO

Descrição: Linguiça de carne de frango.

Descrição: Linguiça de carne de frango.

Código do Produto: CONG cód. 413

Código do Produto: CONG cód. 412

EAN: 7898475355571

EAN: 7898475355571

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

960g

600g

11.52Kg

8.4Kg

12 pacotes

14 pacotes

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.
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SACOS RESFRIADOS

PRODUTO CÓDIGO EAN PESO/Kg aprox.

CARNE MOÍDA CONG. 407 7898475355519 10Kg

ALMONDEGA DE FRANGO CONG. 411 7898475355557 10Kg

FILÉ DE PEITO DESFIADO CONG. 416 7898475355601 10Kg

FILÉ DE PEITO DESFIADO RESF. 496 7898475356486 15Kg

linha super praticos

ALMÔNEGA
DE FRANGO

Descrição: Almôndega de carne de frango
congelada.

Código do Produto: CONG cód. 410

EAN: 7898475355540

HAMBÚRGUER
DE FRANGO

Descrição: Hambúrger de frango congelado.

Código do Produto: CONG cód. 418

EAN: 7898475355625

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

800g

720g

14.4Kg

11.52Kg

18 pacotes

12 pacotes

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.
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Tempero e qualidade irresistível.

linha

suinos
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Desenvolvida especialmente para quem busca 
sabor e alto padrão de qualidade.

São sete opções de cortes selecionados, já 
temperados com o exclusivo tempero Ave Serra 
e embalados a vácuo, garantindo suculência, 
frescor e aquele sabor irresistível que conquista 
à primeira mordida.

Ideais para assados, pratos elaborados ou 
receitas do dia a dia.
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Resumo para
apresentação rápida 

Apresentação 
comercial e logística:

Benefícios que devem ser destacados para o cliente
(varejo ou food service):

A linha de suínos da Ave Serra é composta por sete cortes selecionados, 
todos temperados com um toque suave e caseiro, e embalados a vácuo 
para preservar frescor, suculência e sabor. São produtos versáteis, 
ideais para assados, grelhados e pratos elaborados, com excelente 
apelo no varejo e food service. Uma linha pensada para quem valoriza 
conveniência sem abrir mão da qualidade.

Tempero suave e natural:  combina com diferentes 
receitas e preferências, agradando um público 
amplo. 

Ideal para porcionamento e pronta entrega:  facilita 
o manuseio e reduz perdas no PDV
ou cozinha.

Alta aceitação no varejo e food service: excelente 
para padarias, rotisserias e açougues que vendem 
porcionado.

Embalagem a vácuo: conserva melhor o produto, 
prolonga a validade e garante apresentação 
premium.

Cortes selecionados: lombo, pernil, costela, 
picanha, filé mignon, vazio e sobrepaleta — todos 
com ótimo rendimento.

• Corte nobre com ótimo rendimento.

• Ideal para assados e receitas festivas.

• Embalado a vácuo | Caixa com peso variável.

• Corte versátil, perfeito para grelhar, assar ou desfiar.

• Embalado a vácuo | Caixa com peso variável.

• Corte com apelo gourmet, excelente para churrascos 
e porções.

• Embalado a vácuo | Caixa com peso variável.

• Sabor tradicional com toque suave de tempero.

• Ótimo para cozidos e preparos familiares.

• Embalado a vácuo | Caixa com peso variável.

Lombo Suíno Temperado (peso variável) Sobrepaleta Suína Temperada (peso variável)

Picanha Suína Temperada (peso variável)Pernil Suíno Temperado (peso variável)



72

Argumentos para 
abordagem de venda

Público-Alvo Ideal

 “Produtos embalados a vácuo — mais segurança, 
mais conservação e excelente

apelo visual.”

 “Linha que une tradição e conveniência: menos 
trabalho na cozinha, mais sabor no prato.”

 “Perfeitos para rotisserias, açougues e 
estabelecimentos que vendem alimentos prontos.”

 “Cortes nobres e selecionados com ótima 
margem de venda por peso ou porção.”

Dica: Saiba qual corte é mais procurado em cada tipo de canal:

Supermercados e açougues:
 Produto pronto para preparo, com excelente 

visual na gôndola. Apelo de frescor e 
qualidade por ser embalado a vácuo.

 Restaurantes e cozinhas industriais:
 Rendimento elevado e padronização no 

preparo com tempero suave, sem necessidade 
de marinar.

Empórios e mercados gourmet:
 Picanha e filé mignon suíno têm valor 

agregado, embalados de forma premium. 
Excelentes para venda porcionada.

Padarias e rotisserias:
 Prático para assar, fatiar e vender por quilo. 

Ideal para vitrines de produtos prontos.

• Supermercados e mercados de bairro

• Açougues e empórios premium

• Padarias e rotisserias

• Restaurantes, churrascarias e bistrôs

• Food services com foco em praticidade
e sabor

• Maciez e sabor que agradam consumidores exigentes.

• Embalado a vácuo | Caixa com peso variável.

• Corte popular e muito aceito para forno
 e churrasqueira.

• Embalado a vácuo | Caixa com peso variável.

• Corte diferenciado com suculência e sabor marcante.

• Embalado a vácuo | Caixa com peso variável.

Filé Mignon Suíno Temperado (peso variável)

Costela Suína Temperada (peso variável)

Vazio Suíno Temperado (peso variável)
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LOMBO SUÍNO

Descrição: Carne resfriada de suíno sem osso
temperada (lombo).

Código do Produto: RESF cód.  7002

EAN: 7898475357353

PERNIL SUÍNO

Descrição: Carne resfriada de suíno sem osso
temperada (pernil).

Código do Produto: RESF cód.  7003

EAN: 7898475357452

SOBREPALETA SUÍNA

Descrição: Carne resfriada de suíno sem osso
temperada (sobrepaleta).

Código do Produto: RESF cód.  7004

EAN: 7898475357384

PICANHA SUÍNA

Descrição: Carne resfriada de suíno sem osso
temperada (picanha).

Código do Produto: RESF cód.  7005

EAN: 7898475357391

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso variável

Peso variável

Peso variável

Peso variável

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

LINHA suinos

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Aprox. 3,6Kg

Aprox. 3,7Kg

Aprox. 3,6Kg

Aprox. 4,4Kg

6 pacotes

6 pacotes

6 pacotes

6 pacotes
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FILÉ MIGNON SUÍNO

Descrição: Carne resfriada de suíno sem osso
temperada (filé mignon).

Código do Produto: RESF cód.  7006

EAN: 7898475357421

VAZIO SUÍNO

Descrição: Carne resfriada de suíno sem osso
temperada (vazio).

Código do Produto: RESF cód.  7007

EAN: 7898475357438

COSTELA SUÍNA

Descrição: Carne resfriada de suíno sem osso 
temperada (costela).

Código do Produto: RESF cód.  7008

EAN: 7898475357445

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

Obs: Os valores citados para peso são obtidos por média.

LINHA suinos

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso embalagem
primária

Peso variável

Peso variável

Peso variável

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Peso embalagem
secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Nº de unidades 
embalagem secundária

Aprox. 3,3Kg

Aprox. 3Kg

Aprox. 3,9Kg

6 pacotes

6 pacotes

6 pacotes

sacos industriais

SACOS 7Kg

PRODUTO CÓDIGO EAN PESO/Kg aprox.

LOMBO SUÍNO RESF. TEMP. 7010 7898475357889 14Kg

PERNIL SUÍNO RESF. TEMP. 7011 7898475357896 14Kg

SOBREPALETA SUÍNA RESF. TEMP. 7012 7898475351902 14Kg

PICANHA SUÍNA RESF. TEMP. 7013 7898475351926 14Kg
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SAC: 0800 282 1078
sac@granjapinheiros.com.br

www.aveserra.com.br

Fale

Conosco

AveSerra

aveserra
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Granja Pinheiros Ltda
Abatedouro Frigorífico 
Rua da Granja, 714
Presidente Lucena/RS
Fone: (51) 3445.3311
CNPJ: 87.702.528/0007-86
Inscr. Est.: 395/0003454
Indústria Brasileira

*Fotos meramente ilustrativas. A Ave Serra se reserva o direito de alterar seus produtos sem aviso. Projeto Gráfico: Marketing Ave Serra / Arquivos Ave Serra. 

Leia o QR Code
e saiba mais:
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